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SC-Fruit & Vegetable Wash

DESCRIPTION:

VNSE

REGISBTERED

NSF No. 138275

USDA

—  ——
BioPreterred

Frutas y verduras cultivadas comercialmente generalmente contienen

residuos de pesticidas, herbicidas, fungicidas, fertilizantes, aceites
minerales, ceras de alimentos y materias organicas de aves y otros
animales, etc. Lavando con una pequefia cantidad de SC-Fruit &
Vegetable Wash toda la suciedad sera separada, aislada y mantenida en
suspension por lo que puede lavarse si ar la fruta ni las verduras.
SC-Fruit & Vegetable Wash tambié ‘usarse para lavar cajas de
almacenamiento, bins, cintas transpor canaletas y camaras de
atmésfera controlada. El sistema tensit 'no ionico utilizado por SC-

Fruit & Vegetable Wash cumple cor lentes regulaciones:
Resolucion SEREMI SALUD Region Metropo 1613296658/2016 declarado sustancia no
peligrosa para la salud humana segln articulo 408/2016

= NSF 3D Registered meets USDA 1998 3D Guidelines
for Fruit and Vegetable Washing
=  OSHA 29-CFR Ch. XVII 1910.1200 and 40 CFR Ch. 1, Subparts C & D
= USEPA 600, 4-90, 027 for aquatic toxicity
= USEPA 601 & 602 for VOC testing
= USDA BioPreferred® Program

INSTRUCTIONS: SC-Fruit & Vegetable Wash puede ser aplicado por pulverizacion o
sumergiendo la fruta o verduras por lote o en forma continua. EI método
utilizado puede variar en funcion de los tipos de frutas o verduras y del
sistema de lavado que se utilice, generalmente se usa una solucion a 0.5%
a 2% de SC-Fruit & Vegetable Wash. Para obtener mejores resultados,
el agua debe estar a no mas de 91°F o 32°C y mantener las frutas y
verduras entre 1 a 2 minutos antes de enjuagar con agua limpia.

= Sistema Batch o Lote: Llenar el recipiente o estanque que
contiene la fruta o verduras con agua circulante para evitar
la formacion de espuma, agregue SC-Fruit & Vegetable Wash
al agua formando una solucion 0.5% al 2% y mantengalos por 1
minuto.
= Sistema Continuo: Mantenga circulando el agua en el
recipiente antes de agregar la dosis inicial de SC-Fruit &
Vegetable Wash luego agregue 1% de disolucion (1:100 partes de
agua) y mantengalas por 1 minuto las frutas y verduras.
3 PRODUCTOS SAFE CAREg SON PROPIEDADES
X BASICAS:
_ Apariencia: Transparente, Color ambar
ncerigenos i
r Biodegradables Olor: . Olozsuave
Jerivados de recursos renovables Solubilidad en agua: 100%
ros de usar,almacenar y Punto ebullicién: 100°C (212°F)
LOS PRODUCTOS SAFE CARE; NO TIENEN: Punto inflamacion: N
Docia® ge © Gravedad especifica:  1-004
" petrleo : : ~1.01 @60/60°F
« Eteres de Glicol Densidad relativa: '
= Terpenos pH : 9.7-10.7
= Fibras Sintéticas
* Reactivos y Constructores La informacién contenida en este documento se considera que es

= Cadusticos

correcta, incluyendo los datos de las pruebas llevadas a cabo bajo
condiciones controladas de laboratorio. Los usuarios de productos
SAFE CARE® deben realizar sus propias pruebas para determinar
la efectividad del producto para sus aplicaciones especificas .
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